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À partager
disponibles de 12h à 23h

Les plats
disponibles de 12h à 14h30

Les desserts
disponibles de 12h à 23h

Houmous maison, huile d’olive &
citron, focaccia tiède

7,5€

Tapenade d’olives noires, focaccia
tiède

7,5€

Le Club des Voiles Signature
Pain de mie toasté, poulet rôti effiloché,
mayonnaise au paprika fumé, sucrine, tranche
de lard fumé, pickles de radis, frites dorées
maison et salade fraîche

17€

Salade César 
Romaine, poulet pané croustillant, poitrine de
porc fumée, tomates cerises, croûtons dorés,
sauce César du chef, copeaux de parmesan 

18€Tarama d’oursin, focaccia tiède 9€

Fish & chips
Dos d’aiglefin en pâte croustillante, sauce
tartare maison, frites dorées maison

18€

Les 3 tartinables 19€

Burrata crémeuse
Burrata entière, tomates rôties, fraises,
framboises, crème balsamique, amandes
torréfiées, basilic nain, bruschetta au pesto 

17€

Bâtonnets de mozzarella
fondante, sauce fumée

12€

Tartare de bœuf
Au couteau, assaisonné par le chef, frites
dorées maison & salade fraîche

19€

Crème brûlée à la fève tonka

Soupe de fraises fraîches menthe 8,5€

7,5€

Brownie fondant, glace vanille 9,5€

Café gourmand du Club 10€

Glaces artisanales
1 boule — 4€ | 2 boules — 6€ | 3 boules — 7€
Amandes effilées à la fleur d’oranger ou caramel beurre salé +1€

Crevettes en tempura, sauce
légèrement relevée

12€

Frites dorées, sauce maison 5€

Saucisson à découper 9€

Planche de charcuteries fines 19€

Sélection de fromages affinés 19€

menu

+ Supplément Salade Fraîche
Mâche, pickles de carotte et concombre,
copeaux de radis et fenouil, vinaigrette au
sureau

5€

Menu “mini Club”
disponible de 12h à 14h30

Mini Fish & chips
2 boules de glace

13€



Boissons chaudes Cocktails

Boissons fraîches

Expresso, allongé ou serré 2,8€

Double expresso, décaféiné ou
crème

4€

Cappuccino 6€

Thés & infusions Dammann Frères 4€

Diabolo (grenadine, fraise, menthe,
citron) 

5€

Perrier (33 cl) 

Coca-Cola (normal ou zéro) 5,5€

5,5€

Jus de fruits Alain Milliat 8€

Infusion glacée Alain Milliat 5,5€

Schweppes (agrumes ou tonic) 5,5€

Evian / San Pellegrino (50 cl) 4€

Evian / San Pellegrino (75 cl) 5,5€

Apéritifs 

Ricard, Suze, Campari (4 cl) 7€

Martini (rouge ou blanc, 6 cl) 7€

Porto (rouge ou blanc, 6 cl) 7€

Coupe de champagne / Kir royal 12€

Kir (cassis, framboise, fraise, mûre,
châtaigne, pêche)

8€

Cosmopolitan : vodka, cranberry, citron

Gin Fizz : gin, citron, eau pétillante

Spritz : Apérol, Italicus ou Saint-Germain

Basil Smash : gin, citron, basilic

Mojito : rhum, citron vert, menthe

Sex on the Beach : vodka, cranberry,
orange

12€

Mocktails

Le Lover : cranberry, citron, eau pétillante

Cocktail de jus : pomme, ananas, orange,
cranberry

Citronnade : citron, gingembre, menthe

9€

carte des boissons

Bières

Bière fruitée 33cl 6€

La Brasserie du Roi : Blanche IPA,
Blonde, Triple

5,5€

Bière pression blonde 25cl 4,5€

Bière pression blonde 50cl 9,5€

Américano : campari, gin, martini +3€



Vins au verre — 14 cl Vins à la bouteille

carte des vins

Corbières, Domaine Esperou, 2022 29€

Sancerre, Joseph Mellot “La
Bardine”, 2022

42€

Graves, Château Mestre Renaud,
2023

36€

Côtes du Roussillon, Domaine
Singla “Passe Temps”, 2021

39€

Rouges

Chablis, Domaine du Colombier,
2023

59€

Minervois, Château Coupe-Roses,
2024

29€

Ventoux, Domaine Carritatis
“Vox”, 2023

37€

Sancerre, Joseph Mellot “La
Bardine”, 2023

44€

Blancs

IGP Var, Astros “Augustine”, 2023  29€

Côtes de Provence Cru Classé,
Château Saint-Maur, 2023

42€

Coteaux d’Aix-en-Provence,
Château Bas, 2024

26€ 

Rosés

Bordeaux, “La Salle” de Château
Poujeaux, Moulis, 2018

12€

Val de Loire, Bourgueil, Domaine
Audebert & Fils, 2022

8€

Bourgogne, Vieilles Vignes, Famille
Perrachon, 2022

9€

Rouges

Val de Loire, Sauvignon, Château
Roquefort, 2025

8€

Bourgogne, Chardonnay, Famille
Perrachon, 2022

8€

Bordeaux moelleux, Château
Grand Dousprat, Ste-Croix-du-
Mont, 2019

 11€

Blancs

Côtes de Provence, La Belle Vie,
2023

7€

Rosés

Côtes de Provence, Château
Minuty, Minuty Prestige, 2024

49€ 


	Sunset · Chill · Lounge
	menu
	À partager disponibles de 12h à 23h
	Les plats disponibles de 12h à 14h30
	Houmous maison, huile d’olive & citron, focaccia tiède

	7,5€
	Tapenade d’olives noires, focaccia tiède

	7,5€
	Le Club des Voiles Signature
	17€
	Pain de mie toasté, poulet rôti effiloché, mayonnaise au paprika fumé, sucrine, tranche de lard fumé, pickles de radis, frites dorées maison et salade fraîche
	Tarama d’oursin, focaccia tiède

	9€
	Les 3 tartinables

	19€
	Bâtonnets de mozzarella fondante, sauce fumée

	12€
	Crevettes en tempura, sauce légèrement relevée

	12€
	Frites dorées, sauce maison

	5€
	Saucisson à découper

	9€
	Planche de charcuteries fines

	19€
	Sélection de fromages affinés

	19€
	Les desserts disponibles de 12h à 23h
	Soupe de fraises fraîches menthe

	8,5€
	Crème brûlée à la fève tonka

	7,5€
	Brownie fondant, glace vanille

	9,5€
	Café gourmand du Club

	10€
	Salade César
	18€
	Romaine, poulet pané croustillant, poitrine de porc fumée, tomates cerises, croûtons dorés, sauce César du chef, copeaux de parmesan

	Fish & chips
	18€
	Dos d’aiglefin en pâte croustillante, sauce tartare maison, frites dorées maison

	Burrata crémeuse
	17€
	Burrata entière, tomates rôties, fraises, framboises, crème balsamique, amandes torréfiées, basilic nain, bruschetta au pesto

	Tartare de bœuf
	19€
	Au couteau, assaisonné par le chef, frites dorées maison & salade fraîche

	+ Supplément Salade Fraîche
	5€
	Mâche, pickles de carotte et concombre, copeaux de radis et fenouil, vinaigrette au sureau

	Menu “mini Club” disponible de 12h à 14h30
	Mini Fish & chips 2 boules de glace

	13€

	carte des boissons
	Boissons chaudes
	Cocktails
	12€
	Expresso, allongé ou serré

	2,8€
	Double expresso, décaféiné ou crème

	4€
	Cappuccino

	6€
	Thés & infusions Dammann Frères

	4€
	Cosmopolitan : vodka, cranberry, citron
	Américano : campari, gin, martini
	Gin Fizz : gin, citron, eau pétillante
	Spritz : Apérol, Italicus ou Saint-Germain
	Basil Smash : gin, citron, basilic


	Boissons fraîches
	Diabolo (grenadine, fraise, menthe, citron)
	5€
	Jus de fruits Alain Milliat

	8€
	5,5€
	Infusion glacée Alain Milliat
	Schweppes (agrumes ou tonic)

	5,5€
	Evian / San Pellegrino (50 cl)

	4€
	Evian / San Pellegrino (75 cl)

	5,5€
	Coca-Cola (normal ou zéro)

	5,5€
	Perrier (33 cl)

	5,5€

	Apéritifs
	Ricard, Suze, Campari (4 cl)
	7€
	Martini (rouge ou blanc, 6 cl)

	7€
	7€
	Porto (rouge ou blanc, 6 cl)
	Coupe de champagne / Kir royal

	12€
	Kir (cassis, framboise, fraise, mûre, châtaigne, pêche)

	8€
	Mojito : rhum, citron vert, menthe
	Sex on the Beach : vodka, cranberry, orange


	Mocktails
	9€
	Cocktail de jus : pomme, ananas, orange, cranberry
	Citronnade : citron, gingembre, menthe


	Bières
	Bière fruitée 33cl
	6€
	La Brasserie du Roi : Blanche IPA, Blonde, Triple

	5,5€
	4,5€
	Bière pression blonde 25cl
	Bière pression blonde 50cl

	9,5€
	Le Lover : cranberry, citron, eau pétillante


	Vins au verre — 14 cl


