A

L=S VOIL=S

Menu Fete des Meres

Disponible le Dimanche 31 mai au déjeuner

49€ — Entrée & plat ou Plat & dessert
65€ — Entrée, plat & dessert
15€ — Menu Matelot

Asperges blanches roties
Sabayon au vin jaune, morilles,
pickles de moutarde, crumble au comte

Tomates anciennes
Eau de tomate au vinaigre de framboise,
stracciatella, basilic nain, croustillant d'olive noire

AL

Lieu jaune snackeé
Coques et palourdes, velouté de coquillages,
poireau fumeé, fenouil cru, tuile de sarrasin

Médaillons de filet de veau
Puree au beurre noisette, legumes printaniers,
Jus de viande a l'estragon

N

Fruits rouges rafraichis aux agrumes
Yaourt grec, sable breton citron vert,
éclats d'amandes torrefiees, poivre Timut

Chocolat croustillant
Banane rotie a la tonka, cremeux chocolat noir,

vanille glaceée et noisettes grillées

Assiette de fromages 13€
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